ONe Love

R E S ™A UWR A N T

Il mio ingrediente segreto e I'Amore:
Per il lavoro, per il cibo e le cose belle, buone e semplici.
| ricordi dell'infanzia e dei viaggi in luoghi vicini e lontani
hanna ispirato la mia cucina.

Nafi Dizdari

Allergeni:

1 Cereali contenenti glutine 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei
3 Uova e prodotti a base di uova 4 Pesce e prodotti a base di pesce
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 6 Soia e prodotti a base di soia
7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 8 Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
9 Sedano e prodotti a base di sedano 10 Senape e prodotti a base di senape
11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 12 Anidride solforosa e soffiti
13 Lupini e prodotti a base di lupini 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Il Pesce servito crudo € trattato a norma di legge. Libro ingredienti disponibile su richiesta.

Coperto, pane e servizio 3€, Caffé e piccola pasticceria 3€ Tutti i piatti potrebbero contenere allergeni. Per preservare la freschezza dei cibi abbattiamo la temperatura in negativo

Acqua S.Pellegrino/Bracca 0,75 3€ Se avete intolleranze o allergie avvisate il personale di sala. In alcune preparazioni utilizziamo additivi di origine vegetale



ONe Love

R E S ™A UWR AN T

Menu oggi
“Attraverso i nostri piatti vogliamo suscitare in voi nuove emozioni e rievocare i migliori ricordi”

Componi il tuo Viaggio al mare

Crostacei: Ostriche:

Gamberi Rossi di Mazara 6€/pz Regalo Oro, Irlanda 8€/pz

Kys, Normandia 6€/pz
Gillardeau, Normandia 6€/pz

Gamberi Viola 6€/pz

Scampi dela Baia del Porcupine 6€/pz
Mazzancolle 6€/pz

Cicale 6€/pz

Antipasti

Finger Food Experience 16€ (13467,1011)
degustazione a sorpresa di cinque finger food

Byrek, pomodori e menta 15€(137)
Piatto tipico albanese, servito con pomodori e menta cotti

Capesante, yacon, lime 24€ w614
Capesante arrostite, yacon cotto e marinato alla soya

Tataki di tonno 22€ (145611
Marinato alla salsa thai, alghe e mela verde

Tartare di Fassona 23€ (s
battuta al coltello, fonduta di parmigiano, nocciole tostate

Il Pesce servito crudo € trattato a norma di legge. Libro ingredienti disponibile su richiesta.

Coperto, pane e servizio 3€, Caffé e piccola pasticceria 3€ Tutti i piatti potrebbero contenere allergeni. Per preservare la freschezza dei cibi abbattiamo la temperatura in negativo

Acqua S.Pellegrino/Bracca 0,75 3€ Se avete intolleranze o allergie avvisate il personale di sala. In alcune preparazioni utilizziamo additivi di origine vegetale



Primi piatti

Busiate del One Love 20€ (149,14
al sugo di calamari, pistacchi e pane tostato

Ravioli del Plin alla zucca 18€ (137810
Mantecati con il fondo bruno, fonduta di Zola dolce e nocciole tostate, nasturzio

Casoncelli 16€ (137
pasta simbolo della citta di Bergamo, burro salvia e pancetta

Spaghetti azienda Mancini 22€ (1,2.4,14)
Aglio, olio, peperoncino e cicale di mare

Linguine azienda Mancini 23€ (14,14
Mantecate alle vongole veraci e lime

Trippa & Crostacei 25€ 479)
oppure tradizionale al parmigiano 16€

Il Pesce servito crudo € trattato a norma di legge. Libro ingredienti disponibile su richiesta.

Coperto, pane e servizio 3€, Caffé e piccola pasticceria 3€ Tutti i piatti potrebbero contenere allergeni. Per preservare la freschezza dei cibi abbattiamo la temperatura in negativo

Acqua S.Pellegrino/Bracca 0,75 3€ Se avete intolleranze o allergie avvisate il personale di sala. In alcune preparazioni utilizziamo additivi di origine vegetale



Secondi

Lobster Roll 35€-il famoso panino all'astice (1,237.9,10
polpa di astice al vapore, lime e sedano, pan brioches

Pescato del giorno 35€
Arrostito, verdure di stagione ripassate

il Polpo 24€ (47
Crema di scamorza affumicata, prezzemolo, emulsione di pomodoro, germogli di girasole

Calamari Cacciaroli arrostiti 24€ (1.4
Topinambur in crema e arrostite, nero di seppia e salsa verde

Astice alla Thermidor 38€ (123710
Ricetta di Escoffier in stile One Love, vegetali di stagione

Diaframma di Fassona Piemontese 25€ (7
Arrostito al timo, morbido di patate e cavolo cinese ripassato con pancetta

Guancia di maialino 25€ (7
Arrostite, pure di patate, cime di rapa e fondo bruno

Il Pesce servito crudo € trattato a norma di legge. Libro ingredienti disponibile su richiesta.

Coperto, pane e servizio 3€, Caffé e piccola pasticceria 3€ Tutti i piatti potrebbero contenere allergeni. Per preservare la freschezza dei cibi abbattiamo la temperatura in negativo

Acqua S.Pellegrino/Bracca 0,75 3€ Se avete intolleranze o allergie avvisate il personale di sala. In alcune preparazioni utilizziamo additivi di origine vegetale



